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ROMANA
INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI-LE CU ATENTIE $I PASTRA]'I-LE PENTRU A LE PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experienta
Si cunostlnge cu condltla ca acestia sa fie supravegheati sau instruiti in
prlvmta utilizarii in 5|guranta a aparatului si sa fi inteles pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs Curatarea si intretinerea de
catre utilizator nu vor fi efectuate de copii, cu exceptla cazului in care au
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai micé de 8 ani.

A Componentele aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii. Din cauza
caldurii reziduale, suprafata elementului de incalzire poate fi fierbinte dupa
utilizare.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator, de personalul autorizat de service sau
de alte persoane calificate.

Nu utilizati niciodata aparatul in scopuri diferite de destinatia de utilizare
prevazuta a acestuia. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu
utilizati acest aparat in exterior.

Nu scufundati niciodata baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul
in apa sau in orice alt lichid.

Capacul si vasul din ceramica pot fi spalate in masina de spalat vase sau cu
apa fierbinte cu sapun. (Consultati sectiunea privind curatarea).

Acest produs contine o baterie care poate fi inlocuita de utilizator. Consultati
sectiunea Bateria pentru instructiuni detaliate de inlocuire si eliminare la
deseuri.

* Acest aparat genereaza caldura in timpul utilizarii. Trebuie luate masuri de siguranta adecvate pentru a se preveni riscul
de arsuri, incendii si alte vatamari i daune cauzate de atingerea exteriorului aparatului in timpul utilizarii sau racirii
acestuia.

¢ Folositi manusi pentru cuptor sau un servet si aveti grija la aburul care iese cand deschideti sau scoateti capacul.
¢ Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte de a manevra cablul sau de a porni aparatul.
* Utilizatj intotdeauna aparatul pe o suprafata stabila, sigura, uscata si plana.

* Baza de incalzire a aparatului nu trebuie plasaté pe sau langa suprafete care pot atinge temperaturi inalte (cum ar fi
plitele cu gaz sau electrice).

* Nu utilizati aparatul dacé a fost scapat pe jos, daca prezinta semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
* Asigurati-va ca aparatul este oprit si deconectat de la priza electrica dupa utilizare si inainte de curatare.
* Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curatarea sau depozitarea acestuia.

* Nu lasatj niciodata cablul de alimentare sa atare peste marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa
fie innodat, prins sau strivit.

*Nu incercati NICIODATA s& incalziti niciun aliment direct in interiorul unitétii de baza. Folositi intotdeauna bolul de gatit
detasabil.

¢ Unele suprafete nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura prelungitd generata de anumite aparate electrocasnice.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care poate fi deterioratd de caldurd. Recomandam amplasarea unei placi izolatoare
sau a unui suport sub aparat pentru a impiedica eventuala deteriorare a suprafetei.

90

¢ Capacul oalei de gatit este realizat din sticla securizata.. Verificati intotdeauna capacul, pentru a vedea dacé acesta este
ciobit, fisurat sau deteriorat in orice alt fel. Nu folositi capacul din sticla daca este deteriorat, pentru ca s-ar putea sparge
in timpul utilizarii.

COMPONENTE
(A] Capac din sticla O Butonul Amount (Cantitate)
Vas din ceramica @ Butonul Clock Set (Setare ceas)
Baza de incélzire @ Butonul Minute (Minut)
Panou de comanda © Butonul Hour (Ora)
Manere de transport Lumina indicatoare Manual
Compartimentul bateriei si banda de protectie a bateriei Q Butonul Manual
@ simbolul de nivel redus al bateriei O Butonul Temp

(H) Afisaj de setare a duratei © Butonul Cancel Timer (Anulare cronometru)
Lumina indicatoare Schedule Meal (Programare masa) © Lumina indicatoare Start/Stop

@ Butonul Schedule Meal (Programare masa) O Butonul Start/Stop
Butonul Food (Alimente)

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Tnainte de a folosi aparatul de gatit slow cooker Crock-Pot?, indepértati toate ambalajele si spalati capacul si bolul de gtit
detasabil cu apa calda si sapun, apoi uscati-le bine.

NOTE IMPORTANTE: Unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la céldura prelungita
generatd de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita sau vasul de gétit pe o suprafata cu finisaj
sensibil la caldura. Va recomandam sa amplasati un material sau un suport rezistent la caldura sub aparatul de gatit slow
cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

Aveti grija cand puneti vasul din ceramica pe o plita de gatit ceramica sau cu finisaj din sticld, pe un blat de lucru, 0 masa
sau alta suprafata. Din cauza structurii ceramicii, suprafata inferioara cu asperitéti poate zgéria unele suprafete daca nu
aveti grija. Puneti intotdeauna un material de protectie sub vasul din ceramica inainte de a-l pune pe 0 masa sau un blat de
lucru.

in timpul primei utilizari a aparatului, este posibil s& observati fum sau un miros neplacut. Acest lucru este normal la
numeroase aparate cu incalzire si nu va mai aparea dupa cateva utilizari.

Scoateti banda portocalie de protectie a bateriei tragand-o complet in afard. Aceasta va controla ceasul cand unitatea nu
este conectata la priza.

UTILIZAREA TEHNOLOGIEI TIMESELECT

Asezati vasul din ceramica in baza de incalzire, adaugati ingredientele in vas si acoperiti cu capacul.

Conectati oala de gatit Crock-Pot® TimeSelect de 5,6 | la o priza electricd.

Alegeti ,SCHEDULE MEAL” (Programare masa) in partea stdnga a panoului de control.

Selectati ,FOOD” (Alimente) pentru a alege dintr-o lista de 4 functii presetate: MEAT € (Carne), POULTRY &
(Pasdre), SOUP € (Supa) si VEGGIES % (Legume).

NOTA: Selectati elementul dorit la ,FOOD” (Alimente) in functie de tipul retetei gatite. Daca reteta gatita nu se afla
pe lista de presetari, alegeti elementul care corespunde cel mai bine ingredientului principal sau utilizati functia
,MANUAL".

NOTA: Tocana si retetele similare trebuie gatite cu ajutorul optiunii ,MEAT €. Pentru rezultate optime atunci cand
preparati bucati mari de carne sau pasare, adaugati un interval suplimentar de timp la ora initiala de finalizare a
prepararii.

NOTA: Retetele care contin o cantitate mare de radacinoase vor necesita o perioada de gatit mai lunga, la o

temperatura mai inaltd. V& recomandam ca aceste retete sa fie gatite pe setarea manual HIGH (inalt) in locul setarii
VEGGIES % (Legume).

o pp =
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5. Utilizati butonul , AMOUNT” (Cantitate) pentru a selecta greutatea sau volumul alimentelor preparate. Daca ati selectat
,MEAT & (Carne) sau ,POULTRY (& (Pasére), oala de gatit va oferi optiunile de greutate, respectiv ,+1 KG” si
,0-1 KG". Daca ati selectat ,SOUP ©" (Supa) sau ,VEGGIES %" (Legume), oala de gatit va oferi optiunile de volum,
respectiv ,FULL POT ©” (Oald plina) si ,HALF POT &" (Oald plina pe jumatate).

NOTA: Optiunea ,FULL POT £3" (Oala plina) se refera la o oala de gatit plind in proportie de %.

6. Apoi, utilizati butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE” (Minut) pentru a selecta ora la care doriti ca masa sa fie gata (de
ex., 8:00 PM) si apoi apasati ,START". Ora afisata pe ecran este ora initiala de finalizare a prepararii, calculatd pe
baza alimentelor si cantitatii preparate.

NOTA: Functia ,SCHEDULE MEAL” (Programare masa) nu permite prepararea alimentelor timp de peste 12 ore de
la ora de incepere a prepararii. Odaté ce ora programata a mesei este depasita, oala de gatit va comuta automat la
modul ,KEEP WARM” (Mentinere la cald).

NOTA: Tehnologia TimeSelect™ determina automat setarea corecta de temperatura, pe baza informatiilor introduse
mai sus. Alimentele vor fi pastrate intotdeauna la o temperatura care va preveni alterarea, exceptand cazul unei pene
de curent. Pentru mai multe detalii privind situatiile in care au loc pene de curent, consultati pagina 9.

UTILIZAREA FUNCTIEI MANUALE A OALEI DE GATIT

1. Asezati vasul din ceramica in baza de incalzire, addugati ingredientele in vas si acoperiti cu capacul. Conectati oala de
gatit la priza si selectati butonul ,MANUAL" din partea dreapta a controlerului.

2. Selectati ,TEMP” pentru a alege setarea de temperatura dintre optiunile HIGH (inalta), LOW (Redusa) si KEEP WARM
(Mentinere la cald).
NOTA: Optiunea ,KEEP WARM" (Mentinere la cald) este destinata EXCLUSIV mentinerii la cald a alimentelor deja
preparate. NU folositi setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) pentru a prepara alimentele. Nu va recomandam sa
utilizati setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) timp de peste 4 ore.

3. Utilizati butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE” (Minut) pentru a regla timpul de preparare in trepte de 15 minute, cu o
valoare maxima de 20 de ore. Selectati durata pe baza intervalului de timp indicat in retetd. Durata va incepe sé fie
cronometrata in pasi de un minut. Utilizati optiunea ,CANCEL TIMER” (Anulare cronometru) pentru a opri cronometrul
cu numaratoare inversa. Acest lucru va permite oalei de gatit sa raména la setarea curenta pana ce este oprita. Pentru
a anula functia Manual, selectati butonul Start/Stop.

4. Pentru retetele care necesita setarea unui interval de timp, selectati ora cea mai apropiata de setarea de pe oala de
gatit. De exemplu, pentru a prepara o reteta care indica un timp de preparare de 7-9 ore la setarea LOW (Redusad),
alegeti durata de preparare de 8 ore.

5. Dupa scurgerea timpului de preparare, oala de gétit Crock-Pot® comuta automat la setarea ,KEEP WARM” (Mentinere
la cald).

6. Pentru a opri oala de géatit Crock-Pot®, apasati butonul ,START/STOP” si deconectati unitatea de la priza.
7. Odata ce méncarea este gata, deconectati oala de gatit de la priza si lasati-o s& se raceasca inainte de a o curata.

NOTE DESPRE UTILIZARE
*  Pentru a comuta ntre LBS (Livre) si KGS (Kilograme), mentineti apasat butonul ,AMOUNT” timp de 3 secunde.

*  Pentru a schimba ora curenta, mentineti apasat butonul ,CLOCK SET” timp de 3 secunde. Reglati ora folosind
butoanele ,HOUR” (Ord) si ,MINUTE” (Minut), apoi apasati ,CLOCK SET" (Setare ceas) pentru a confirma selectia.

*  Dacé setarea ceasului nu mai functioneaza sau simbolul de nivel redus al bateriei este afisat dupa reconectarea la
priza, este posibil sa fie necesara inlocuirea bateriei. Consultati sectiunea Bateria pentru detalii.

*n cazul unei pene de curent, afisajul i luminile se vor aprinde intermitent la revenirea curentului. Tn acest caz, toate
setarile oalei de gatit sunt sterse si trebuie resetate. In consecinta, este posibil ca alimentele sa nu fie sigure pentru
consum. Daca nu stiti cat timp a fost oprit curentul, va sugerdm sa aruncati alimentele din unitate.

*  Pentru a evita gatirea excesiva sau insuficientd, umpleti intotdeauna bol intre %2 si MAX si respectati duratele de gatire
recomandate.

*  Nuumpleti excesiv bolul de gatit. Pentru a preveni revarsarea, nu umpleti bolul de gatit mai mult de MAX.

*  (Gatiti intotdeauna cu capacul inchis in intervalul de timp recomandat. Nu indepartati capacul in timpul primelor doua
ore de gatire, pentru a permite generarea eficienta de caldura.

*  Purtati intotdeauna manusi termorezistente la manevrarea capacului sau a bolului de gétit detasabil. Aveti grija la
aburul care iese cand deschideti sau scoateti capacul.

*  Deconectati oala de la priz& cand s-a terminat gatirea si inaintea curatarii.
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*  Vasul detasabil din ceramica poate fi folosit in cuptor. Nu utilizati vasul din ceramicé detasabil pe un arzator cu gaz, o
plita electrica sau sub gratar. Consultati tabelul de mai jos.

Lavabil in masina de  Utilizabil in cuptoare  Utilizabil in cuptoare cu

B spalat vase cu flacara microunde Lzl o el
Capac Da Da Nu Nu
Vas d.mv Da Da Da* Nu
ceramica

* Pentru utilizarea cuptorului cu microunde impreuna cu vasul din ceramicd, consultati manualul cuptorului cu microunde.

GHID DE ADAPTATE A RETETELOR

Acest ghid este conceput pentru a va ajuta sa adaptati retetele proprii si alte retete pentru aparatul de gatit slow cooker.
Multi dintre pasii normali de pregétire nu sunt necesari la utilizarea aparatul de gatit slow cooker. In majoritatea cazurilor,
toate ingredientele pot fi introduse odaté in aparatul de gatit slow cooker si pot fi gatite intreaga zi. Generalitati:

+  Permiteti o durata de gatire suficienta.
+  Gatiti cu capacul pus.

+  Pentru rezultate optime si pentru a impiedica uscarea sau arderea alimentelor, asigurati-va intotdeauna ca se foloseste
o cantitate adecvata de lichid in retetd.

DURATA RETETEI GATIRE LA TREAPTA JOASA GATIRE LA TREAPTA INALTA
Tntre 15 si 30 de minute Intre 4 si 6 ore Tntre 1% si 2 ore
Tntre 30 si 45 de minute Tntre 6 si 10 ore Tntre 3 si 4 ore
Tntre 50 de minute si 3 ore Tntre 8 si 10 ore Intre 4 si 6 ore

PASTE $I OREZ:

*  Pentru rezultate optime in cazul orezului, utilizati orez cu bob lung, orez basmati sau un tip special de orez, conform
retetei. Daca orezul nu este gatit complet dupd intervalul de timp sugerat, adaugati 1 pana la 1% cesti de lichid la o
ceasca de orez gatit si continuati gatirea timp de 20 pana la 30 de minute.

*  Pentru rezultate optime in cazul pastelor, adaugati pastele in aparatul de gatit slow cooker in ultimele 30-60 de minute
ale timpului de gatit.

FASOLE:
+  Fasolea uscata, in special cea rosie trebuie sa fie fiarta inainte de a 0 adauga in reteta.
*  Se poate folosi fasole complet gatita din conserva ca inlocuitor pentru fasolea uscata.

LEGUME:

*  Numeroase legume se preteaza bine la gatirea lenta si isi dezvolta intreaga savoare. Acestea nu au tendinta de a se
gati excesiv in oala de géatit asa cum se poate intdmpla in cuptor sau pe plita.

*  Cand preparati retete cu legume si carne, asezati legumele in oala de gétit inaintea camii. De obicei, legumele se
gatesc mai lent decat carnea in oala de gatit.

*  Asezati legumele in apropierea laturilor sau a bazei vasului din ceramica pentru a facilita gatirea.

LAPTE:
*  Laptele, smanténa dulce si smantana fermentata se descompun in timpul gatirii prelungite. Daca este posibil, adaugati-
le Tn ultimele 15 pana la 30 de minute ale gatirii.

*  Supele condensate pot inlocui laptele si pot fi gétite pe perioade lungi de timp.
SUPE:
*  Unele retete implica o cantitate mai mare de apa sau supa. Adaugati ingredientele pentru supa in bolul de gatit, apoi

adaugati doar apa/zeama necesara pentru acoperirea acestora. Daca se doreste o supa mai lichida, adaugati mai mult
lichid la servire.

CARNE:
*  Indepértati grasimea, clatiti bine si uscati camea prin tamponare cu servete de hartie.
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*  Rumenirea carnii intr-o cratita sau o tigaie grill separaté permite scurgerea grasimii inaintea gétirii lente si, de
asemenea, adauga o mai mare intensitate a aromei.

*  Carnea trebuie sa fie pozitionata astfel incét sa se afle in bol fara a atinge capacul.

*  Pentru bucatile mai mici sau mai mari de carne, modificati cantitatea de legume sau cartofi, astfel incat vasul din
ceramica sa fie umplut intotdeauna intre % si %.

*  Dimensiunea carnii si intervalele de gatire recomandate sunt doar valori estimative si pot varia in functie de taietura
specifica, tip si structura osului. Tipurile de carne slaba, cum ar fi puiul sau muschiul de porc, tind sa se gateasca mai
rapid decét tipurile de carne cu mai mult tesut de legatura si mai multd grasime, cum ar fi antricotul de vita si spata de
porc. Gétirea camii cu os, spre deosebire de cea fara os, va creste duratele de gétire necesare.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gétiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea sau fructele, sau cu legume fragede,
cum ar fi ciupercile, ceapa tdiaté cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana
a alimentelor.

PESTE:
*  Pestele se gateste rapid si trebuie sa fie adaugat la sfarsitul ciclului de gatire, in timpul ultimelor cincisprezece minute
pana la o ora din intervalul de gatire.

LICHID:

*  Poate parea ca retetele pentru aparatul de gatit slow cooker au o cantitate prea mica de lichid, dar procesul de gatire
lenta difera de alte metode de gatire prin faptul ca lichidul adaugat in reteta aproape se va dubla in timpul intervalului
de gatire. Daca adaptati pentru aparatul de gatit slow cooker o retetd conventionala, reduceti cantitatea de lichid
adaugata inainte de inceperea gatitului.

CURATAREA

Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit slow cooker de la priza electrica si lasati-| s se riceasca inainte de a
o curata.

ATENTIE: Nu scufundati niciodata baza de incélzire, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau n orice alt lichid.

*  Capacul si vasul din ceramica pot fi spalate in masina de spalat vase sau cu apa fierbinte cu sapun. Nu utilizati agenti
de curatare abrazivi sau lavete aspre. O laveta, un burete sau o spatula din cauciuc va indeparta de obicei resturile.
Pentru a indeparta petele de apa si alte pete, folositi un agent de curétare neabraziv sau otet.

*  Ca orice ceramica fina, vasul din ceramica si capacul nu rezista la schimbari bruste de temperatura. Nu spélati vasul
din ceramica sau capacul cu apa rece cand sunt fierbinti.

*  Exteriorul aparatului poate fi curatat cu o laveta moale si apa calda cu sapun. Uscati prin stergere. Nu folositi agenti de
curatare abrazivi.

*  Nu este necesara alta activitate de service.
*  Nota: Dupa curatare, lasati vasul din ceramicé sa se usuce la aer inainte de depozitare.
*  Nu utilizati lavete umede in jurul compartimentului bateriei.
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BATERIA

Decuplati intotdeauna unitatea de la priza electrica inainte de a scoate capacul bateriei. Pentru

a inlocui bateria, mai intai decuplati unitatea de la priza, apoi scoateti capacul din partea de jos

a unitatii. Apasati in interior clema argintie pentru a disloca bateria, apoi scoateti bateria veche si
eliminati-o corespunzator la deseuri, inlocuind-o cu una noua. Inlocuiti intotdeauna bateria cu tipul
CR2025 sau echivalent. Nu utilizati acumulatori in aceasta unitate.

Asigurati-va c& bateria este orientata corect, cum este indicat:

@ Tineti bateria la distanta de copii.

Anu se inghiti. Tn caz de inghitire, solicitati imediat asistents medicala. Asigurati-va ci bateriile vechi sunt
eliminate la deseuri in mod sigur. Consultati indicatiile locale privind modul de eliminare in siguranta la
|

deseuri. A nu se elimina impreuna cu deseurile menajere uzuale. Bateriile pot exploda sau pot prezenta
scurgeri daca sunt incalzite, dezasamblate, scurtcircuitate, reincarcate sau introduse incorect. Aveti grija cu
bateriile care prezinta scurgeri.

POST-VANZARE $I PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este i garantie, duceti produsul napoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: +46 31 300 05 00

| Franta: +48 58 781 43 63. Pentru toate celelalte téri, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale.
Alternativ, trimiteti un e-mail la: CrockpotEurope@newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sé le
reciclati daca aveti aceastd posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si deseurile provenite din
|

echipamentele electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la CrockpotEurope@newellco.com.
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CROCKPOT

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.crockpoteurope.com

email: CrockpotEurope@newellco.com.

© 2020 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.
All rights reserved. Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle,
Cheshire, SK8 3GQ, United Kingdom.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited and Newell Poland Services Sp. z 0.0. are subsidiaries of Newell Brands Inc.
The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
Made In China

Tous droits réservés. Importé et distribué par Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal
Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, Royaume-Uni. Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894,
Pologne. Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited est une filiale de
Newell Brands Inc.

En raison du développement continu de nos produits, I'appareil livré risque de varier légérement de lillustration sur
l'emballage.

Fabriqué en Chine.
Wyprodukowano w Chinach

Importado y distribuido por Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited, 5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ. Reino Unido. Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Polonia. Jarden
Consumer Solutions (Europe) Limited es una filial de
Newell Brands Inc.

Debido al desarrollo continuo de productos, el producto contenido en el embalaje puede diferir ligeramente del que se
muestra en el embalaje.

Hecho en China
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